


Kühling-Gillot Oppenheim Riesling Ecovin

Mit dem Jahrgang 2008 starten wir eine weitere Offensive für die 
Rheinterrasse: den Ortswein aus unseren Oppenheimer Lagen. Unsere 
Rebanlagen haben inzwischen ein Alter erreicht, das wirkliche Spitzenweine 
zulässt. Was ist der „genius loci“ von Oppenheim? Die Böden sind etwas 
tiefgründiger als am Roten Hang, dafür ist jedoch der Kalkanteil erheblich 
höher. 

Die Rieslinge aus Oppenheim betonen immer etwas mehr den Fruchtanteil 
der Rebe, so dass unser Oppenheim Riesling ein wunderbar harmonischer 
Wein mit zwar straffem Körper, aber einer fein spielenden Pfirsichfrucht ist. 
Der hohe Kalkanteil verleiht dem Wein eine fast minzige Frische, die sich mit 
einem herrlich reifen Körper paart.

Wie alle unsere Ortsweine wurde auch der Oppenheim Riesling nur mit den 
eigenen Hefen vergoren und im großen Holzfass ausgebaut. Der Wein ist 
deutlich als ein Terroir-Wein mit großem Reifepotential zu erkennen. Wer sich 
traut, trinkt ihn jung und vibrierend zu einem feinen Spargelgericht. Und 
gereift wird er ein perfekter Begleiter zu einem gebratenen weißen Fisch sein.


